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「實質轉型」係指利用該步驟中單元操作之手段，達成對於原物料發生重大物

理或化學特性的改變，而賦予該產品特有之品質特性。試據以回答第一、二題：

一、畫出從豬後腿肉生產具纖維狀咬感之「肉脯」的加工流程圖，選擇其中

二個發生「實質轉型」步驟，詳細說明其單元操作對於該製品品質的核

心加工轉型過程與變化原理。並說明在開發仿葷「素肉脯」時，該如何

改採其他加工手段來達到模仿肌肉纖維組織與最終產品的纖維狀咬感

之流程與變化原理。（25分）

二、畫出從麵粉生產吐司麵包的加工流程圖，選擇其中二個發生「實質轉型」

步驟，詳細說明其單元操作對於該製品品質的核心加工轉型過程與變化

原理。同時，在此二個步驟中，選擇一個能導入遠端製程監控的步驟，具

體說明其執行監控的方式，並比較其與傳統品質監控方法的差異。（25 分）

三、根據最新調查，食品產業管理的四大趨勢為永續、綠能、安全與智能。

請說明下列名詞之意涵（含基本原理原則），並分別選擇與上述四大趨勢

中，關聯性最大之二個趨勢，詳述其如何能滿足該二趨勢之原因，並應

至少包括一個應用實例。（每小題 10 分，共 50 分）

欄柵技術（hurdle technology）

採收後處理（post-harvest handling）

保存期限試驗（shelf-life test）

潔淨標章（clean label）

食品追蹤追溯（food traceability）


